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Scheda tecnica

DESCRIZIONE GENERALFE DEL PRODOTTO
Pane fipo “0” con strutto ottenuto con la tecnica della panificazione tradizionale con lisvitazione e cothwra finale in cassetta; 1 flom
di curea 2 - 3 kg di peso vengono privafi della crosta e taghan a fette rasversali o bnzitudinal a seconda della tipolozia del pane.
11 pane dopo il confezionamento in sacchetto o film di mateniale plastico viene congelato e conservato a temperatura non supenore
a-10°C.

INGREDIENTI ED ETICHETTATURA

Fanna di GRANO tenero fipo "0". acqua. strutto emmlsionato 3.6% (strutto 63%. acqua, destrosio. zucchero. enmlsionante E471.
conservante E200, antiossidante E320, aromu), hevito di burz, fanina di SOIA sale.
Denonunazione lezale: Pane tipo 0 con strutto congelato.
OGM: assenn
Allergeni prezenti: farna di fumento. fanna di so1a. Puo’ contenere tracce di latte e sesamo,

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Canca mesofila totals ufc/'g <1.000
Eschenchia col ufc/g <10
Staphylococcus aureus ufe/g <10
Muffe ufc/g =100
Salmonslle m2Sg assenfi
Listena monocytogenes mSg assente
CARATTERISTICHE CHIMICHE
Unndita %tq. max 40
Residw di pestcidi mgkz dilegge (DM 27/08/04 e successni agziomamentt)
Residwl contammantt.  mg'kg dilegge (Reg. CE 1881/2006)
Micotoszine uzkz dilegge (Reg CE 856/2005-Reg CE 683/2004-Rez CE 165/2010)
MODALITA DI CONSERVAZIONE E TRASPORTO
Temperatura di conservazione: massimo -10°C.
Temperatura di trazporto: massmo -10°C.

Termine mimimo di conservazione:
Modakita di conservazione:

da consumars: prefenibilmente entro 12 me= dalla data di produzione.
una voita scongelato il pane non deve essere ncongelato.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: bianco tipico del pane prnivato della crosta.
Odore: proprio del pane lisvitato e cofto.
Acpetto:  fette regolan senza fratture o lesion.
INFORMAZIONI NUTRIZIONALI ( Valori medi per 100 g di prodotto )
Enerzia  keal 289
Kj 1222 Proteme g 9.9
Grasa g 3.2
di cui acidi grassi satwi g 1.0 ko
Carboidran g 54
di cw zucchen g 24
PACKAGING

Tramezzino: cartone contenente 6 pezz
Tramezzone: cartone contenente 4 pezz
Pelatone: cartons confenente 4 pezzi.
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INGEEDIENTI ALLERGENICI (D.Lgs n. 114/2006)

Lizta allerzeni Presenza nel Mome ingrediente e Possibile presenza in tracce
prodotic nzhwra'funmone® da confammamone crociata
oI NO &1 NO
Cereali contenenti glutine {zranc, segale, orzo, Farina di grano temero tipo
avena, faro, kamut o 1 loro ceppi ihndan) e Y “0 {materia prima)

prodoth derivat

Crostace:r e prodoth a base di crostace1 bk b
Uova e prodoth a base diuova b X
Pesce e prodoth a base di pesce H X
Arachich e prodoth a base di arachich b X
Sola e prodott a base di soia Y Farina di soia  (matena prims)
Latte & prodoth a base di latte {compreso il . -

. X X
lattosio)

Frutta =2 guscler mondorle  Cdmigdalus
commmiz), nocciale (Corvinr avellana), moo
commi  (Juglans regia), nocl 4 acazin
(Anacardium occidentale), noo pecan (Carya i X
illingieziz), nool del Brasile (Batholletia .
excelsa), pistaccln (Pistacia vera), noc del
Chueenzland (Macadamia rermjfolia), e prodotn

derivati

Sedano e prodotn a base di sedano X X
Senape e prodoth a base di senape X e
Semm di sesamo e prodotin a base di semm di i %

sesamo

Anidnde solforosa e solfih iIn concentramiom

superion 2 10 me'kg o 10 mgL espresz come b b4
50,

Lupine e prodoti a base di lupmo b X
Mollusche & prodoth a base di mollusco X x

Note: * patwafunzione: ingrediente, additive, aroma, supporto, coadinvante tecnologico, ecc.



